
—
Direction des institutions, de l’agriculture et des forêts DIAF
Direktion der Institutionen und der Land- und Forstwirtschaft ILFD

Au cœur de la formation
—
 › Ateliers Laitiers axés sur la formation
 › Cours pratiques pour les CFC, AFP, Brevet, 

cours interentreprises
 › Cours de formation continue destinés aux 

professionnels de la branche
 › A disposition pour des visites de groupe
 › Production de produits laitiers pour 

approvisionner Le Magasin

Fromages
—
 › Gruyère AOP
 › Vacherin Fribourgeois AOP
 › Gottéron
 › Raclette (lait de vache et de chèvre)
 › Cabriol (lait de chèvre)
 › Bleu de Fribourg (Grangeneuve)
 › Duc de Zähringen
 › St-Nicolas

 › Fleur d’Hauterive
 › Fermier de Grangeneuve
 › Guillaume de Glâne
 › Giblotin (chèvre frais)
 › Chèvre affiné

Produits laitiers frais
—
 › Yogourts (150 / 500 g)
 › Beurre
 › Lait pasteurisé
 › Crèmes glacées et sorbets
 › Crème simple et double
 › Mélange pour fondue
 › Plateau de fromages (sur commande)

Grangeneuve
—
Ateliers Laitiers



Grangeneuve - Institut agricole
Grangeneuve - Landwirtschaftliches Institut Campus Grangeneuve

     >   6 producteurs de lait de fromagerie
     >   1 producteur de lait de chèvre 

     1’700’000 kg de lait transformés : 
     >   80 % en Gruyère AOP
     >   10 % en Vacherin Fribourgeois AOP
     >   10 % en spécialités diverses 

Résultats de qualité
—
Les Ateliers Laitiers de Grangeneuve utilisent 
le manuel Fromarte et sont certifiés ISO 9001 et 
22’000. Tous nos produits laitiers sont de 1er choix 
et certifiés avec le label "Suisse Garantie", certains 
produits bénéficient même de labels régionaux.

De plus, plusieurs de nos fromages ont obtenu 
des distinctions (World Cheese Awards, 
Interprofession du Gruyère). 

Vente des produits
—
Nos produits laitiers sont vendus au Magasin de 
Grangeneuve ainsi que dans différents commerces 
de la région.

Chaque mois, un produit est en promotion.

Pourquoi Grangeneuve ?
—
Avec ses Ateliers Laitiers et ses installations 
pédagogiques, Grangeneuve propose des 
outils modernes pour les métiers du lait.

 › Plus d’info sur www.grangeneuve.ch/production

Lait transformé en chiffres...

Contact pour les questions relatives aux Ateliers Laitiers
 —
Grangeneuve
Centre de formation des métiers de l'intendance, du lait et de 
l'agroalimentaire (CILA P) 
Route de Grangeneuve 31 ∙ CH-1725 Posieux
T +41 26 305 57 00 ∙ F +41 26 305 57 04
iag-cila-p@fr.ch


