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Produits locaux  ·  Fait maison  ·  Artisanal

— CROISSANTS & VIENNOISERIES —

Croissant nature 2.00 Mini viennoiserie 1.00
Pain au chocolat 2.50 Fruit de saison 2.00

— LES CHAPITRES — COMBOS —

Le Prologue
Croissant nature + café

CHF 5.00

Le Marque-page
Twist jambon/gruyère + boisson soft

CHF 7.90

La Virgule
Cookie + café

CHF 7.50

L'Épilogue
Tiramisu + café

CHF 8.90

— LES TWIST —
snack  ·  rapide  ·  à emporter

L'Incipit 5.90
jambon cuit, gruyère, moutarde douce, roquette

L'Escale 6.50
blanc de poulet curry, avocat, roquette

L'Herbier 5.90
mozzarella, tomates fraîches, roquette, pesto

L'Aquarelle 7.50
saumon fumé, Philadelphia, gel citron thym, roquette, pickles d'oignon

Le Fribourgeois 7.90
Le Maréchal, viande séchée, roquette, cornichon, moutarde à l'ancienne

— TARTINES OUVERTES —
pain de campagne artisanal

Idéales à partager — chaque tartine se découpe facilement en deux

L'Aube 9.50
avocat écrasé, mozzarella, tomates cerises, piment d'Espelette, graines de courge grillées

La Clairière 8.10
ricotta, tomates cerises, basilic, gel fruits rouge, filet d'olive, fleur de sel

Le Crépuscule 10.90
chèvre frais de la région, tomates cerises, noix, roquette, gel de griotte, miel

Le Chapitre Nord 11.90
saumon fumé, cream cheese, gel citron thym, pickles d'oignon

La Planchette Fribourgeoise 11.90
Le Maréchal, jambon cru du Pays, moutarde à l'ancienne, pickles d'oignon, cornichon

— DESSERTS MAISON —

Tiramisu classique 7.50 Cookie 5.50
Twist du moment 6.90 Brownie maison 5.50
Tarte au citron maison 5.90

Tous nos desserts sont préparés artisanalement  ·  Ingrédients locaux & de saison  ·  Canton de Fribourg  ·  Prix en CHF, TTC

Allergènes & intolérances : n'hésitez pas à demander conseil à notre équipe.


