
—
Direction des institutions, de l’agriculture et des forêts DIAF
Direktion der Institutionen und der Land- und Forstwirtschaft ILFD

Im Zentrum der Ausbildung
—
 › Milchwirtschaftliche Werkstätten ausgerichtet auf 

die Ausbildung
 › Praktikum für EFZ, EBA, Fachausweis, 

überbetriebliche Kurse
 › Weiterbildungskurse für die Fachleute der Branche
 › Zur Verfügung für Gruppenbesuche
 › Herstellung von Milchprodukten zur Lieferung an 

Le Magasin

Käsesorten
—
 › Gruyère AOP
 › Vacherin Fribourgeois AOP
 › Gottéron
 › Raclette (Kuh- und Ziegenmilch)
 › Cabriol (Ziegenmilch)
 › Bleu de Fribourg (Grangeneuve)
 › Duc de Zähringen
 › St-Nicolas

 › Fleur d’Hauterive
 › Fermier de Grangeneuve
 › Guillaume de Glâne
 › Giblotin (frischer Ziegenkäse)
 › Ziegenkäse verfeinert

Frische Milchprodukte
—
 › Joghurt (150 / 500 g)
 › Butter
 › Pasteurisierte Milch
 › Speiseeis und Sorbets
 › Rahm und Doppelrahm
 › Fonduemischung
 › Käseplatte (auf Bestellung)

Grangeneuve
—
Milchwirtschaftliche Werkstätten



Warum Grangeneuve?
—
Mit den Milchwirtschaftlichen Werkstätten 
und den pädagogischen Einrichtungen bietet 
Grangeneuve ein modernes Werkzeug für die 
Milchberufe.

 › Mehr Info auf www.grangeneuve.ch/produktion

Grangeneuve - Institut agricole
Grangeneuve - Landwirtschaftliches Institut Campus Grangeneuve

     >   6 Produzenten von Käsereimilch
     >   1 Produzent von Ziegenmilch 

     1’700’000 kg verarbeitete Milch: 
     >   80 % zu Gruyère AOP
     >   10 % zu Vacherin Fribourgeois AOP
     >   10 % zu diversen Spezialitäten 

Qualitätsergebnisse
—
Die Milchwirtschaftlichen Werkstätten von 
Grangeneuve benützen das QM Fromarte 
Handbuch und sind ISO 9001 und 22’000 
zertifiziert. Alle unsere Milchprodukte sind 
von erster Qualität und mit dem Label "Suisse 
Garantie" zertifiziert, einige auch mit regionalen 
Labels.

Zudem haben mehrere unserer Käse 
Auszeichnungen erhalten (World Cheese Award, 
Interprofession du Gruyère).

Produkteverkauf
—
Unsere Produkte werden im Magasin 
von Grangeneuve und bei verschiedenen 
Einzelhändlern der Region verkauft.

Jeden Monat wird auf ein Produkt Rabatt gewährt.

Verarbeitete Milch in Zahlen...

Kontakt für Fragen zu den Milchwirtschaftlichen Werkstätten
 —
Grangeneuve
Bildungszentrum für Hauswirtschaft, Milch- und 
Lebensmitteltechnologie (BHML P)
Route de Grangeneuve 31 ∙ CH-1725 Posieux
T +41 26 305 57 00 ∙ F +41 26 305 57 04
iag-cila-p@fr.ch


