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VEEtude de faisabilité - programme des locaux

Ferme-Ecole de Grangeneuve

Nombre vaches laitières env. 50

Production laitière annuelle 500’000 kilos

Espace pour vaches à la traite, espace pour vaches taries, espace pour exercices,

accès permanent à la fourragère 3 groupes

Espaces libres pour travailler avec les vaches en stabulation 3 endroits

Ligne de vêlage sans stress avec accès direct à l’installation de traite

Salle de traite Side by side, monoquai, 10 places 

 ou traite automatisée avec 4 box et un bras automatique de traite

Espace de travaux pratiques pour les élèves avec les animaux, aire d’attente 150 m2

Espace de travail propre pour prise de notes et travaux pratiques 110 m2

Tri, pesage, pédiluve, automatique et journalier

Salle de traite 48 m2

Petits veaux 15 igloos

Sanitaires, vestiaires, douches, pour les collaborateurs et visiteurs 60 m2

Stockage de marchandises et matériel, en compartiments  44 + 44 + 28 m2

Stockage et séchage des fourrages, 4 systèmes, 4 cellules 2’100 m3

Citerne à eau de pluie 200 m3

Fosses à lisier, préfosse, prévues pour un biogaz 2’000 m3

Bureaux, local de pause 60 m2

Garage pour les véhicules à moteur 200 m2

Remise pour machines 450 m2

Stockage, déchargement ou disponibles pour exercices 110 m2

Espace accueil couvert, à l’entrée de la ferme 25 m2

Locaux techniques 25 m2
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±0.00

DECHARGEMENT OU
DISPONIBLE
pour big-bag paille et divers ET
OU DECHARGEMENT

110 m2

BOSSONIAG   Variante F  30.10.2015
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COUVERT A MACHINES

COUPE A.-A.

COUPE B.-B.
GARAGES

CLOTURES
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TESite et contexte de la halle agricole polyvalente

Pont de grange

133.50 m2

504.20 m2

alt. 636.66

Séchoir

63.50 m2

202.80 m2

Ventilation

13.30 m2

207.60 m2

alt. 640.14

cloison légère

Réduit

Réduit

Séchoir

13.10 m2

Paille
107.00 m2

9.30 m2

Céréales

Réduit

alt. 637.13

BÂTIMENT A

~ alt. 637.21

BÂTIMENT D

BÂTIMENT A'

alt. 636.45

La Grange Neuve, l’étable et le gerbier forment un ensemble remarquable, 
emblématique et harmonieux. La Grange Neuve se distingue par sa profondeur 
et marque l’entrée du site, l’étable se différencie par sa grande longueur et le 
gerbier par sa hauteur.

gerbier

étable et place

la Grange Neuve

situation 1:1000

gerbier

étable

grange neuve
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Programme des locaux - halle agricole polyvalente

Rez-de-chaussée ouest : 27 x 15 m = 405 m2

Espace de grande hauteur et sans piliers

- ring d’exposition

- exercices avec les plus grosses machines

- fond complètement plat, facile à nettoyer, non glissant même mouillé, écoulements 

- accès ouest (hauteur 5 m, largeur 5 m)

- Escalier intérieur pour relier la « mezzanine »

Principe des accès et circulations : sud public, ouest machines, nord bétail

Rez (nord ) : espace humide : 70 m2

- Traite et préparation des animaux

Rez-de-chaussée est (sous dalle) 42 x 15 m

Espace bétail et stockage matériel divers :  460 m2

Espace chauffé : buvette et services : 160 m2

Etage est « mezzanine » 42 x 15 m

Espace cours inter-entreprises (CIE) et évènements  460 m2

Espace chauffé : bureau et prise de notes CIE 160 m2
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Accès
public

Accès
bétail

Accès
machines

Espace polyvalent 
(exploitation, CIE) 

380m2

Espace bétail et stockage
460m2

Espace /
services  160m2

4. Préparation 
chariots
30 m2

7. Magasin (liaison 17/4/10/11)
180 m2

12.Entrée
10m2

13.Sortie
4m2

14.Stockage Vins
90m2

15.Préparation Vins
16m2

16.Stockage
24m2

local technique
24m2

10
.E

ta
gè

re
s5. Frigo

15 m2

5. Frigo
15 m2

11
.E

ta
gè

re
s

6. Bureau
14m2

16.Stockage
17 m2

16.Stockage
59m2

8.
3m2

Accès
publique

Espace
humide
70m2

rénovation garage
300m2

Entrée
publique

Sortie
publique
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prise de notes

bureau

9. Dégustation
88 m2

1. Laboratoire 
organoleptique
38m2

2. Salle polyvalente
94m2

3. Office
31m2

vide sur entrée

vide sur 
passage

5. Surface
d'expositions
130m2

4. Start-UP
Atelier
vente directe
34m2

galerie
dégustation

7. Vestiaire
25m2

ENTRÉE

Bureau et prise
de notes CIE

160m2

Vide sur espace Espace CIE et événements
460m2

Rangement
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A - coupe longitudinale

alt. 653.49

D - coupe longitudinale

3
.1

5
4

.0
7

2
.6

8

2
.2

5

3
.5

3

2
.9

0

2. Salle polyvalente

9. Dégustation

7. Magasin

6. Réserve: 
Start-Up
Atelier cuisine

1. Laboratoire
organoleptique

8. Stockage

2
.6

3 4
.4

4 2
.6

4

3. Office

14.Stockage Vins

5. Surface
d'expositions

A - coupe transversale

G - coupe transversale

route

H
A

LL
E 

A
G

R
IC

O
LE

 P
O

LY
VA

LE
N

TEEtude de faisabilité - coupe



19

HALLE DE TECHNOLOGIE AGROALIMENTAIRE
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ESurélévation de l’aile ouest

Bâtiment P              
REZ

Institut agricole de 
l'Etat de Fribourg

Etude

1:500Ech:

IAG

01

-

13.10.2014

A3

No:

Rev:

Date:

Des:

Gr:

-

OVERHAGE&ROGGO 
ARCHITEKTEN AG
THEATERPLATZ 6
CH   -  3011 BERN
T 031 972 77 55
F 031 972 77 57
info@o-r-a.ch
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4
MIC
68m2 (70)

1
Probeneingang
100m2 (70)

2
Probenerfassung
25m2 (30

5
Sterilisierung
36m2 (30)

6
Chemie
42m2 (35)

3
Kühlkammer
36m2 (35)

7
Gehälter
42m2 (30)

8
Waschküche
31m2 (35)

9
Büro
13m2 (15)

Fuite?

Fuite?

Fuite ?

chemin

chemin

parking parking

corr.

niveau route

niveau route

toiture

route

foret

sommier renversé !

Variante retenue parmi plusieurs options analysées.
- transfert du laboratoire agroalimentaire fribourgeois (LAAF) dans le nouvel étage de l’aile ouest.
- extension de la halle de technologie dans la surface actuelle du LAAF au rez.
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Etude de faisabilité - programme des locaux

Laboratoire agroalimentaire fribourgeois - LAAF

1.  Zone entrée LAAF 50 m2

2.		 Zone	identification		 25	m2

3.  Labo MIC  Zone pathogènes  15 m2

4.  Labo MIC  Zone préparation échantillons 30 m2

5.  Labo MIC  Zone ensemencement 40 m2

6.  Labo MIC  Zone incubation et lecture 40 m2

7.  Labo Chimie Zone ALT-IPG 50 m2

8.  Labo Chimie Zone Teneurs 30 m2

9.  Labo Milieux de culture  35 m2

10. Laverie  35 m2

11. Local matériel  30 m2

12. Deux chambres froide  20 m2

13. Bureau 20 m2

Halle de technologie
(en gris = surfaces existantes)

Démonstrations / essais, de la préparation au stockage des produits
1.		 Halle	existante	avec	zone	grosses	machines	fixes	 216 m2

2.  Local de stockage pour les produits de nettoyage et les toxiques 10 m2

3.  Local de stockage pour les emballages au sous-sol 30 m2

4.  Local de stockage des matières premières, zone sèche 10 m2 + 20m2

5.  Local de stockage des matières premières, zone humide 10 m2

6.  Salle de lavage  20 m2

7.  Atelier zone sèche 50 m2

8.  Atelier zone humide 50 m2

9.  Atelier polyvalent 100 m2

10.	Chambre	de	stockage	échantillons	et	produits	finis		 10	m2

11.	 Chambre	de	stockage	frigorifique	 10	m2

12. Congélateur 3 m2

13. Coin laboratoire dans la halle de technologie 20 m2

14. Locaux de stockage pour machine au sous-sol 40 m2

15. Local de stockage des machines au niveau de la halle de technologie  40 m2

Flux des personnes
16. Bureau pour le responsable et son adjoint 30 m2

17. Sas d’entrée avec lavabos et info d’usage / sécurité  7 m2

18. Deux locaux prise de notes  70 m2

Travaux en laboratoire
19. Refonte du laboratoire d’automation 52 m2 + 10m2

20. Laboratoire actuel séparé en deux plus petits  131 m2 + 30m2
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Etude de faisabilité - programme des locaux
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EEtude de faisabilité

Bâtiment P    
SOUS-SOL

Institut agricole de 
l'Etat de Fribourg

Etude

1:200Ech:

IAG

06

25.02.2015

13.10.2014

A3

No:

Rev:

Date:

Des:

Gr:

-

OVERHAGE&ROGGO 
ARCHITEKTEN AG
THEATERPLATZ 6
CH   -  3011 BERN
T 031 972 77 55
F 031 972 77 57
info@o-r-a.ch
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01
80.60 m2 7.30 m2

02
11.70 m2

03
11.90 m2

7.35 m2

04
-m2

05
65 m2

129.20 m2

018
53.45 m2

019
6.75 m2

020
37.60 m2

021
18.30 m2

022023
15.50 m2

017
19.10 m2

016
39.00 m2

015 014
36.25 m2

011
32.50 m2

010
34.60 m2

09
16.95 m2

08
34.65 m2

07
4.00 m2

012
10.90 m2

013
4.80 m2

024
35.00 m2

043
14.20 m2

15.50 m2

042
10.70 m2

041
10.70 m2

025
209.20 m2

040
10.70 m2

039
10.70 m2

48.90 m2

038
4.85 m2

030
61.10 m2

034
43.00 m2

036
48.30 m2

031
16.00 m2

032
59.90 m2

69.20 m2

22.70 m2

035
24.40 m2

033
22.30 m2

10.10 m2

11.00 m2

Garage

Féd. Holst

Bosson Laboratoire

Ventilation

Chauffage

Sanitaire

WC Atelier Dépôt Vestiaire Dépôt

CafétériatDépôtDépôt / 
ventilation

Produit chimique

Vestiaire hommeVestiaire élève

Produit chimique

Electricité Préparation fromage (sèche)

Cave

Ventilation

Cave

Cave

Cave

Cave Cave

Cave

Mach. asc.

Dépôt

Boiler

Nettoyage

Electricité

Eau

Cave Cave Cave

Dépôt

044
15.30 m2
Chaudière vapeur

06
22.20 m2
Vestiare

11.35 m2

12.55 m2
Préparation 
fromage (humide)

Dépôt

018b

Cuisine

Réserve
78m2

Entrée

- nouvel accès depuis le parking permettant l’accès direct de plain-pied au sous-sol et à l’ascenseur
- espace de réserve de 78m2 (par ex. salle de classe) grâce à la suppresion de la chaufferie
- locaux techniques réorganisés et à proximité de la cage d’ascenseur et des gaines techniques

sous-sol
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Etude de faisabilité

Bâtiment P                   
REZ

Institut agricole de 
l'Etat de Fribourg

Etude

1:200Ech:

IAG

05

25.02.2015

13.01.2015

A3

No:

Rev:

Date:

Des:

Gr:

-

OVERHAGE&ROGGO 
ARCHITEKTEN AG
THEATERPLATZ 6
CH   -  3011 BERN
T 031 972 77 55
F 031 972 77 57
info@o-r-a.ch
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23
56.50 m2

23.30 m2

14
33.60 m2

22
22.50 m2

30
10.70 m2

12.00 m2

29
34.85 m2

6.15m2

21
18.15 m2

20
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- agrandissement de la halle de technologie à la place des laboratoires LAAF
- réorganisation des laboratoires ouest
- nouveaux wc pour l’étage
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SICL

M. Lüscher Salle 14 places  M. Rolle

Axel De Montmollin P-Y Vacher
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Meier
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112
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D. Buchler

78.30 m2

nettoyage

Salle 26 places

- déplacement des wc au-dessus de ceux du rez et à proximité des gaines techniques
- nouvel espace d’étude/récréation de part et d’autres de l’escalier et le long de la façade.
- réorganisation des salles de classe et de réunion pour répondre aux exigences de sécurité anti-feu
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- surélévation d’un étage du bâtiment pour les laboratoires LAAF
- nouvel escalier superposé aux escaliers actuels
- voie de fuite répondant aux exigeances de sécurité anti-feu
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EBâtiment P  -  réglementation et limites
Service des forêts et de la faune SFF, M. Frédéric Schneider, ingénieur forestier d’arrondissement :
La surélévation de l’aile ouest est autorisée si celle-ci reste dans le gabarit des niveaux inférieurs existants.
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EBâtiment P  -  sécurité incendie

Bâtiment P           
ETAGE

Institut agricole de 
l'Etat de Fribourg

Etude

1:200Ech:

IAG

07

25.02.2015

13.10.2014

A3

No:

Rev:

Date:

Des:

Gr:

-

OVERHAGE&ROGGO 
ARCHITEKTEN AG
THEATERPLATZ 6
CH   -  3011 BERN
T 031 972 77 55
F 031 972 77 57
info@o-r-a.ch

IN
S

TI
TU

T 
A

G
R

IC
O

LE
 G

R
A

N
G

E
N

E
U

V
E

30m 32m

porte
coupe-feu

porte
coupe-feu

ECAB, M. Yves Savary, Inspecteur du feu (Gruyère et une partie de la Sarine)
Une adaptation de l’ensemble du l’aile ouest du bâtiment aux nouvelles normes anti-feu est nécessaire à partir du moment où se construit un étage supplémentaire. 
Il s’agit de respecter les éléments suivants:
- compartimentage de l’aile ouest par des portes coupe-feu au niveau du rez et du sous-sol
- voie de fuite inférieure à 35m à chaque niveau, une voie de fuite est donc nécessaire au premier et au deuxième étage.

sous-solrez-de-chauséeétage 1étage 2
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ECAB, M. Yves Savary, Inspecteur du feu (Gruyère et une partie de la Sarine)
Une adaptation de l’ensemble du l’aile ouest du bâtiment aux nouvelles normes anti-feu est nécessaire à partir du moment où se construit un étage supplémentaire. 
Il s’agit de respecter les éléments suivants:
- compartimentage de l’aile ouest par des portes coupe-feu au niveau du rez et du sous-sol
- voie de fuite inférieure à 35m à chaque niveau, une voie de fuite est donc nécessaire au premier et au deuxième étage.
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EBâtiment P  -  énergie
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Service de l’énergie SdE, M. Serge Boschung
- Les parties neuves, ici la surélévation du bâtiment, doivent répondre aux exigences Minergie-P.
- Les parties transformées à l’intérieur sans changement de température de consigne n’ont pas besoin d’une rénovation de la façade.
- Si des éléments de façade doivent être changés, il devront être remplacés par des éléments répondant aux critères Minergie-P.

sous-solrez-de-chauséeétage 1étage 2

enveloppe Minergie-P façade existante, pas d’assainissementnouvelle porte/fenêtre Minergie-P nouvelles portes/fenêtres Minergie-P



29

GRANGE NEUVE

G
R

A
N

G
E 

N
EU

VE



29

GRANGE NEUVE

G
R

A
N

G
E 

N
EU

VE

30

G
R

A
N

G
E 

N
EU

VEEtude de faisabilité - programme des locaux

Jardins-Ecole de Grangeneuve : Le Magasin

1.  Préparation des chariots - étalages 40 m2

2.  Stockage des légumes lavés, 2 frigos 2 x 16 à 18 m2

3.  Bureau 12 m2

4.  Magasin env. 140 m2

5.  Stockage - frigo des fromages et tomates 2 x 1 à 2 m2

6.  Coin dégustation 100 m2

7.  Etagère produits secs 8 m2

8.  Etagère vitrine 8 m2

9.  Entrée accueillante Clients 10 m2

10. Sortie Clients 4 m2

11. Stockage des vins 130 m2

12. Local de préparation des vins 10 m2

13. Stockage des emballages, cartons, etc. 100 m2

14. WC publics  2 x 4 m2

Ecole du Terroir

1.  Laboratoire organoleptique 40 m2

2.  Salle polyvalente modulable 100m2

3.		 Office	 30m2

4.  Atelier vente directe 40 m2

5.  Surfaces d’expositions 150 m2

6.  Réserve: Start-Up / Atelier cuisine   100 m2

7.  Vestiaire et WC publics 40 m2

8.  Local stockage et nettoyage 50 m2
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Socle et étage froid, parties chauffées en tranches
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Socle et étage froid, parties chauffées en tranches
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1.40 m2

1.80 m2

WC

1.80 m2
WC

D.

4. Préparation 
chariots
30 m2

7. Magasin (liaison 17/4/10/11)
180 m2

12.Entrée
10m2

13.Sortie
4m2

14.Stockage Vins
90m2

15.Préparation Vins
16m2

17. Vestiaires
50m2

18.Stockage Fruits
26m2

16.Stockage
24m2

local technique
24m2

10
.E

ta
gè

re
s5. Frigo

15 m2

5. Frigo
15 m2

11
.E
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gè

re
s

6. Bureau
14m2

16.Stockage
17 m2

16.Stockage
59m2

8.
3m2

étage 0

coupe longitudinale

3.
53

2.
90

2. Salle polyvalente

9. Dégustation

7. Magasin

6. Réserve: 
Start-Up
Atelier cuisine

1. Laboratoire
organoleptique

8. Stockage

2.
63

4.
44

2.
64

3. Office

14.Stockage Vins

5. Surface
d'expositions
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6. Réserve: 
Start-Up
Atelier cuisine
83m2

vide sur salle 
polyvalente

vide sur 
passage

5. Galerie 
expositions
80m2

vide sur 
expo

8. Stockage / 
Nettoyage
41m2

alt. 650.82

3.
53

6.
42

2.
64

9. Dégustation

6. Réserve: 
Atelier cuisine

14.Stockage Vins

4. Atelier 
vente directe

étage 2

coupe transversale 2coupe transversale 1

alt. 650.82

4.
375.

35

2.
60

3.
08

7. Magasin

9. Dégustation
88 m2

1. Laboratoire 
organoleptique
38m2

2. Salle polyvalente
94m2

3. Office
31m2

vide sur entrée

vide sur 
passage

5. Surface
d'expositions
130m2

4. Start-UP
Atelier 
vente directe
34m2

galerie
dégustation

7. Vestiaire
25m2

ENTRÉE

étage 1

6. Réserve: 
Start-Up
Atelier cuisine
83m2

vide sur salle 
polyvalente

vide sur 
passage
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80m2

vide sur 
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Nettoyage
41m2
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3.
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2.
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vente directe
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vide sur 
passage
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130m2

4. Start-UP
Atelier 
vente directe
34m2

galerie
dégustation

7. Vestiaire
25m2

ENTRÉE

étage 1

coupe trans. 1

étage 2

coupe trans. 2

étage 1
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Start-Up
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vente directe
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2.
64
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