Reis mit Fideli

Fiir 4 Personen

200 g Trockenreis

30 g Schweineschmalz
100 g Speckwiirfeli
100 g Fideli-Teigwaren, roh

2.5 dl starke Rindsbouillon

7 Bund Schnittlauch

Wie gewohnt zubereiten, beiseite stellen.

Anbraten.

Mitbraten, bis sie eine leicht braune Farbe
annehmen.

Dazugiessen, ca. 4 Min. kdcheln lassen, Reis dazu
geben und erwarmen.

Fein schneiden und das Gericht vor dem Servieren
damit garnieren.

Vorschlag:

Mit einem Salat servieren.
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