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Die Lebensmitteltechniker/-innen  stellen sich  tagtaglich  der
Herausforderung, den Bedirfnissen der Konsumenten aufs Beste zu
entsprechen. Bei der Verarbeitung von landwirtschaftlichen Produkten
zu Lebensmitteln haben sie ein besonderes Augenmerk auf die Qualitat
und Lebensmittelsicherheit. Die Diplominhaber/-innen kénnen in
grossen nationalen und internationalen Unternehmen, aber auch in
KMUs ihre Karriere starten.

Aktivitaten

In der Produktion

fihrt der Techniker oder die Technikerin die Arbeitsgruppe, plant die
Tagesproduktion und passt die Produktionsparameter der erforderlichen
Qualitat an.

In der Entwicklung
unterstitzt der Techniker oder die Technikerin den Ingenieur oder
die Ingenieurin bei der Erarbeitung neuer Produkte oder neuer
Arbeitsmethoden.

Im Qualitatsmanagement

erarbeitet der Techniker oder die Technikerin Plane und Vorschriften
fir die Hygiene und den Unterhalt, Uberprift die Anwendung der
Qualitatsmassnahmen und greift bei Qualitatsproblemen ein.

In der Verwaltung

handelt der Techniker oder die Technikerin die Lieferkonditionen
aus, verwaltet die Lagerbestéande, sichert die Beschaffungs- und
Distributionslogistik, tragt zur Produktférderung bei und Gberwacht die
Rentabilitat des Betriebes.

Fahigkeiten

Die Lebensmitteltechniker/-innen arbeiten mit Fachleuten verschiedener
Ausbildungen zusammen. Sie sind empfanglich fir alle Aspekte
der Erndhrung und besitzen ein feines Gespulr fur Lebensmittel. Sie
bekunden ein ausgepragtes Interesse an Technik und Innovation.



Organisation

Die Ausbildung wahrend 4 Semester ist in 10 Kompetenzbereiche
mit der Bezeichnung Prozesse aufgegliedert.
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Aufnahmebedingungen

¢ vollendetes 20. Lebensjahr

e abgeschlossene Berufslehre in der Nahrungsmittelbranche oder
entsprechendes Praktikum in der Branche

e Aufnahmepriifung oder Berufsmatura

e gutes Verstandnis der franzdsischen Sprache

Titel

Dipl. Techniker/-in HF in Lebensmitteltechnologie
(vom BBT anerkannter Titel)

Um den Titel zu erhalten, muss der Kandidat Folgendes absolvieren:

e die Prifung des Basiswissens
e die 10 Prozesse

e 2 Praktika

¢ die Diplomarbeit



