Lasagne mit Kurbis-
Steinpilzfullung

Fiir 4 Personen

Kurbisfullung

2 EL Rapsél In einer Pfanne diinsten.
1 Zwiebel, gehackt
1 Knoblauchzehe, gehackt

600 g Kiirbisfleisch, in Wiirfeln Mitdlinsten.
2 dl Rahm Ablbschen, wiirzen. Auf kleinem Feuer
Salz, Pfeffer weichkochen. Plrieren, abschmecken.

1 KL Gemdiisebouillonpulver

Pilzflllung

1 Zwiebel, gehackt In einer Bratpfanne dunsten.

500 g Steinpilze, frisch oder tiefgekiihlt, oder Die Champignons beifligen, diinsten, bis die
andere Pilze, geputzt, in feinen Scheiben Flissigkeit verdampft ist. Wirzen.

Rapsél

Salz, Pfeffer, Thymian, Majoran

1 Paket ausgewallter Pastateig (z.B. von Betty Eine Gratinform ausbuttern. Boden mit

Bossi) Kurbispuree decken. Fortfahren mit einer Lage

Pastateig, einer Lage Pilzen, einer Lage
Pastateig, etc. Mit Kiirbispliree abschliessen.

100 g geriebener Greyerzer Daruberstreuen. Im auf 180°C vorgeheizten Ofen
ca. 30 Min. backen.

Dieses Rezept sowie die Rubrik « Tipps & Tricks » der Weiterbildung Hauswirtschaft finden Sie auf
www.grangeneuve.ch/weiterbildung/
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