Lindenbliiten-
Weinschaum

2 dl Weisswein
1 Handvoll Lindenbliiten oder
2 Beutel Lindenbliitentee

2 Eigelb

1Ei

80 g Zucker

1 EL Honig

1 Zitrone, Saft

2 KL Starke (Maizena)

1 dl Rahm

Fruchtsalat oder —kompott

Zusammen aufkochen und 5 Min. ziehen lassen,
LindenblUten entfernen.

Mit dem Wein in eine Schissel geben und unter

standigem Rihren im Wasserbad bis kurz vor den
Siedepunkt bringen, abkdhlen lassen.

Steif schlagen und unter den Weinschaum ziehen,
kalt stellen.

Mit dem Weinschaum servieren.
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